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ESTE AÑO NOS FUIMOS A CÓRDOBA, una región de la que ya habíamos probado sus vinos, 

pero en la que nunca habíamos estado. Y quedamos fascinados por sus paisajes, tan 

distintos a los desiertos del norte y de Mendoza. Los vinos, diferentes, claro, pero con 

un gran potencial. Esperamos seguirles la pista. Buenos sauvignon blanc, pero también 

muy buenos tintos moldeados por la topografía tan particular de las sierras cordobesas.

De vuelta en Mendoza, caímos en la cuenta de que ya no nos molestan tanto esos vinos 

de 14 y más grados de alcohol. Es probable que se deba a que nos estemos poniendo 

viejos, pero también es probable que haya cambios a nivel vitícola y enológico que 

estén dando tintos y blancos de un equilibrio distinto. Echamos un vistazo a ese tema 

en este informe, como también a lo que sucede hoy con el cabernet franc argentino, 

una comparsa del malbec que poco a poco muta hacia estilos más delicados, más finos, 

menos extraídos y más suaves.

Y, hablando de extracciones, maceraciones y contacto con los hollejos, también nos 

entusiasma la forma en la que algunos productores están manejando esos suelos ricos 

en cal. En los últimos años, todos nos hemos emborrachado de cal, le hemos levantado 

monumentos a estos suelos aluviales del Valle de Uco, hemos insistido en la tiza como 

descriptor de texturas. Sin embargo, los dos vinos con 100 puntos de este año (y algunos 

otros también) parecen ir más despacio, recordándonos que el malbec es suave, fluido y 

es mucho más que taninos salvajes construidos sobre los suelos calcáreos de los Andes.

Los invitamos a leer este informe y, por cierto, a echarle un vistazo a todos los vinos que 

nos encantaron en DESCORCHADOS ARGENTINA en su versión 2026. ¡Salud!

Patricio Tapia. 

PARA RESULTADOS INDIVIDUALES, 
VAYAN AL MOTOR DE BÚSQUEDA DE  
WWW.GUIADESCORCHADOS.CL  

Y AHÍ BUSQUEN POR BODEGA, 
POR VINO, POR COSECHA, POR ZONAS, 

POR PUNTAJES O POR EL CRITERIO 
QUE NECESITEN APLICAR. 



EMBRIAGADOS DE SOL, 
BORRACHOS DE CAL
Algo similar debió haber sucedido cuando, hacia fines de los años 80, 
comenzó la invasión de la enología francesa en Argentina. Bordeleses 
alucinando con Salta, con las enormes posibilidades que les daba ese 
sol en las alturas de los Valles Calchaquíes y con las puertas que se 
abrían más al sur, en Mendoza. Comparados con las nubes grises de 
Pomerol o Pauillac, el sol argentino era algo así como el vaso de agua en 
medio del desierto, casi literalmente. Y que tire la primera piedra el que 
no hubiese caído en la tentación de beberse todo el vaso. Y pedir otro.

Hablamos de tiempos pasados, claro, cuando esa alucinación bajo días 
despejados y plenos de sol permitió que las cándidas y siempre dis-
puestas uvas de malbec se sometieran a tal sedienta ansiedad por la 
madurez. ¿El resultado? Al menos una década (y estamos siendo con-
servadores) de vinos como mermeladas; quince, dieciséis grados de 
alcohol en las etiquetas de consultores franceses (y de muchos otros 
lugares, argentinos incluidos) como trofeos. “Mirá la madurez de mis 
uvas”, “Mirá cómo se puede esperar aquí, en este rincón del mundo, 
por los taninos melosos”.

Muchas atrocidades se cometieron en esa época, años en los que el senti-
do de lugar daba lo mismo, en los que lo único que importaba era esa ma-
durez que daba el sol argentino, fuera de donde fuera. Tiempos pasados 
que ya parecen ir en retirada. Menos mal, íbamos directo a la diabetes.

Nos ha dado por recordar esos años ahora que está tan de moda el Va-
lle de Uco y, sobre todo, lo que hay bajo el Valle de Uco, en los subsue-
los, mezclado con las arcillas, pintando de blanco las piedras aluviales 
de los ríos o en sedimentos compactados como rocas. La cal. Sí, la cal. 
Bendita cal. Pero hagamos una pausa aquí.

Como hemos repetido muchas veces, una de las cosas que más nos alu-
cinan en Descorchados es ese camino que muchas bodegas, en especial 
mendocinas, y en particular aquellas con viñedos en el Valle de Uco, han 
decidido transitar en la búsqueda de respuestas tales como ¿por qué en 
este pedazo de suelo mi malbec es distinto al que obtengo en este otro 
pedazo? ¿Y por qué estas uvas, una vez transformadas en vino, saben 
diferente, se sienten diferente? Muchas veces, casi siempre, la respuesta 
no ha estado en el sol, que es el mismo para todos, para los mendocinos 
de Altamira, para los de Los Chacayes, para los de Gualtallary. La res-
puesta estaba abajo, en la diversidad de suelos que, con una pasmosa 
arrogancia, los Andes esparcieron por sus faldas. Y de allí surgieron las 
respuestas. Y esas respuestas destilaron en resultados que, por ejemplo, 
nos dijeron que aquellos pedazos de suelo con una mayor proporción de 
carbonato de calcio, de cal, parecían dar los mejores resultados.

¿Pero de qué se hablaba cuando se hablaba de mejores resultados? 
Hablemos de cal, entonces.

Finca Las Cerrilladas, 
Gualtallary, Tupungato, 

de bodega Zuccardi 
Valle de Uco
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Los suelos de cal, los suelos calcáreos, son los culpables de grandes 
tintos. En la Borgoña con el pinot noir; en Serralunga con el nebbiolo. 
Apenas dos ejemplos que han sido los grandes referentes de una ge-
neración de enólogos argentinos. Aquellos que, envalentonados, han 
visto que en el Valle de Uco esa cal abunda y que, por qué no, se podría 
hacer algo parecido, pero con sabor mendocino, porque la idea no era 
copiar, lo que habría sido un asunto absurdo, sino más bien aprovechar 
ese componente calcáreo para darle energía a las siempre dispuestas 
uvas de malbec. Noble idea, apetitosa idea.

La malbec jugosa, redonda, una uva que da tintos entendibles por todos, 
cuyos atributos de bebilidad sin aristas, con esa suavidad y dulzor (que, 
de hecho, conquistaron mercados como los conquista una canción pop), 
de pronto podría ser algo más. La cal da ese “algo más”, da estructura, da 
taninos firmes y rugosos como “tiza” (un descriptor que usamos todos 
hasta el cansancio) y que puede lograr cortar el dulzor natural del malbec, 
darle verticalidad, darle tensión. Hacerlo más serio, en el fondo, porque 
todos sabemos que un vino redondo, fácil como canción pop, no es próxi-
mo a los Barolo o a los Borgoña, que por estos lados tanto admiramos.

Ese descubrimiento ha dado vinos deliciosos, con un esqueleto duro de 
roer, malbec impresionantes en texturas y en estructuras, muy supe-
riores (así lo creemos) a los ejemplos pasados, que estaban muy bien, 
pero quizás uno o dos pasos más atrás en carácter y en calidad. Sin 
embargo, la tentación por la cal es mucha y nos ha estado pasando en 
nuestras catas para Descorchados que, a veces, esta idea de extraer la 

cal se pasa de la raya y deja vinos que raspan, desequilibrados, taninos 
de tiza que dejan la boca seca y que habrá que esperarlos por años 
hasta que se suavicen, si es que alguna vez eso sucede.

No queremos hacer sonar las alarmas porque el asunto está muy lejos de 
ser una emergencia, pero sí al menos puede ser una advertencia. La locu-
ra por los taninos de cal, por esa textura rugosa que efectivamente corta 
y disminuye el dulzor del malbec, está provocando que algunos se em-
borrachen de calcáreo y el resultado sea rústico y carente de elegancia.

Sin embargo, hay otros que al parecer vienen de vuelta. Y como ejem-
plos tenemos a los dos tintos que lograron puntaje perfecto este año en 
Descorchados. Uno de ellos es un viejo favorito de esta guía, el Adrianna 
Vineyard Mundus Bacillus Terrae 2023, de Gualtallary, un territorio 
rico en suelos de cal. Y el segundo, uno nuevo, Finca Piedra Infinita 
Gravascal 2023, de Paraje Altamira, otra zona en donde la cal abunda.

El punto es que estos vinos, si bien muy diferentes entre sí, comparten 
la idea de una extracción más suave, en texturas que se deslizan por la 
boca con taninos filosos, la sensación de cal muy presente, pero mode-
rada, sutil. Y creemos que el desafío hoy para los productores del Valle 
de Uco es precisamente eso, extraer sutileza de las rocas, elegancia de 
la cal. Imaginamos en el futuro una nueva cara del malbec, una etapa 
más en su proceso evolutivo, en su manera de interpretar lugares, y 
esa cara se acerca más a lo etéreo que al fisicoculturismo. Dominar los 
taninos de la cal es el gran desafío.

‹   Argentina   ›
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UNA NUEVA CARA DEL CABERNET FRANC
No se ha tratado de una explosión, pero casi. El boom del cabernet franc 
en Argentina ha llevado, en número de hectáreas, desde las 750 en 2014 
hasta las más de 2.000 en 2024, según cifras oficiales del Observatorio 
Vitivinícola. De ellas, unas 1.600 están hoy en la provincia de Mendo-
za. Y, claro, por muy espectacular que parezca ese crecimiento, aún el 
cabernet franc está muy lejos del cabernet sauvignon con sus 12.000 y 
algo de hectáreas, y aún más lejos del malbec que ya va por las 47.000.

Sin embargo, hay un cierto entusiasmo que se ha prolongado en el 
tiempo con esta uva del Loire (y de Burdeos), sobre todo porque es tan 
distinta al malbec, tiene taninos más firmes y aromas herbales que el 
malbec no tiene. Es, en el fondo, un muy buen complemento en tintos 
de blend. Este año, por ejemplo, hubo varios que nos volaron la cabeza, 
como el Edad Media 2021 de Altar Uco o La Craie 2023 de PerSe, 
vinos que lograron mezclar lo mejor de dos mundos tan distintos.

El camino del cabernet franc en Argentina, y en especial en el Valle de 
Uco, ha sido alegre, lleno de muy buenos vinos. En las alturas de los 
Andes y sobre esos suelos aluviales, ricos en cal, ha ofrecido vinos deli-
ciosos en frutas y tensos en texturas. De los mejores tintos que hemos 
ido probando a través de los años en Descorchados.

Y en términos estilísticos, también hemos visto un cambio importan-
te. Las primeras aproximaciones a la variedad, allá hacia mediados de 

la década del 2000, parecían estar fuertemente influidas por la idea 
de tintos más cargados, con mayor extracción, en una suerte de mini 
Saint-Emilion. Sin embargo, y con mayor fuerza en las degustaciones 
de este año, sentimos que el cabernet franc ahora mira hacia otros la-
dos. Si nos lo permiten, más cercanos al paradigma de los tintos del 
Loire, menos intensos, más frescos.

Y eso se debe, creemos, a que hay una nueva idea de madurez y de ex-
tracción en el cabernet franc. Una variedad con taninos firmes que no 
se puede tratar como al suave malbec. Y eso ha redundado en mayor 
acidez, texturas más delicadas y nada de temor a las notas herbales 
que son parte del ADN de la variedad.

Gran Enemigo (que siempre ha tenido alrededor de un 15% de malbec 
en el blend) es para nosotros un buen ejemplo de esta evolución hacia 
mayor sutileza. Y tintos como Mundo Revés Les Calcaires en su ver-
sión 2024 y Bodega Teho Zaha Toko Vineyard 2023 han llevado las 
cosas aún más lejos, en versiones delicadas y refrescantes. Como ellos 
ya hay varios. Les dejamos un listado de los que más nos han gustado 
en Descorchados 2026 y proclamamos nuestro entusiasmo por esta uva 
que, si bien no creemos que llegue a destronar al malbec en el corto 
o mediano plazo, sí, definitivamente, se ha instalado como una muy 
buena compañera.
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LOS MEJORES CABERNET FRANC 
DE ESTE AÑO EN DESCORCHADOS
97	|	 EL ENEMIGO WINES� Gran Enemigo Single Vineyard El Cepillo C. Franc 2022
97	|	 MUNDO REVÉS� Mundo Revés Les Calcaires Cabernet Franc 2024
96	|	 BODEGA TEHO� Zaha Toko Vineyard Cabernet Franc 2023
96	|	 DURIGUTTI FAMILY WINEMAKERS� Proyecto Las Compuertas C.Franc 2023
96	|	 EL ENEMIGO WINES� Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary C.Franc 2022
96	|	 VIÑA ARTESANO� Gazania Cabernet Franc 2023
96	|	 VIÑA LOS CHOCOS� Vertebrado Cabernet Franc 2024
95	|	 ALUVIA VINEYARD� Aluvia Cabernet Franc Cabernet Franc 2023
95	|	 BENEGAS� Benegas Lynch Cabernet Franc Cabernet Franc 2022
95	|	 BODEGA I MATORRAS� Don José Cabernet Franc 2024
95	|	 CHAKANA� Chakana Singular Cabernet Franc Cabernet Franc 2022
95	|	 COINCIDIR� Coincidir Lugarcitos Cabernet Franc 2024
95	|	 EL ENEMIGO WINES� Gran Enemigo Single Vineyard Chacayes C. Franc 2022
95	|	 ETCHART� Single Vineyard Cabernet Franc 2025
95	|	 FOSTER LORCA� Inspirado Cabernet Franc Cabernet Franc 2022
95	|	 FUEGO BLANCO� Flintstone Cabernet Franc 2023
95	|	 FUNCKENHAUSEN VINEYARDS� La Espera Reserva Carpe Diem Reserva  
			   Cabernet Franc 2024
95	|	 GAUCHEZCO WINES� Paisano de Fierro Cacique Cabernet Franc 2023
95	|	 MAITRI WINES� Maitri Cabernet Franc 2023
95	|	 RUTINI WINES� Single Vineyard Gualtallary Cabernet Franc 2022
95	|	 SOTTANO� Barrabás Cabernet Franc 2023
95	|	 TUTU WINES� Tutu Hi Fi Barriles Únicos Cabernet Franc 2024
95	|	 VIÑA LOS CHOCOS� Estéreo Cabernet Franc 2023

¿Y QUÉ PASA CON EL ALCOHOL,  
QUE YA NO MOLESTA TANTO?
Hay un par de cosas sobre el tema del alcohol. Primero, diríamos que 
en un momento, hace quizás 4 o 5 años, comenzamos a creer que el 
nivel de alcohol de los vinos, en especial el de los tintos argentinos, 
había bajado. Echando una mirada a los alcoholes de los miles de vinos 
que probamos año tras año, vimos cómo los 15 y algo más de grados ya 
no eran tan comunes como en el pasado y que, poco a poco, al principio 
como excepciones, pero después creando una pequeña comunidad, 
aparecían los vinos entre los 12 y los 13 grados. Echemos una mirada a 
los números de este año antes de entrar en materia.

En Descorchados 2026 recomendamos 1.169 tintos (con más de 80 pun-
tos) con un alcohol promedio de 13,8°. De ellos, 27 vinos mostraron 
en sus etiquetas un alcohol de 14,9° y más, mientras que los tintos 
bajo 13° fueron 161. En ambos casos, el promedio de puntos fue de 
92. Cuando se trató de los máximos puntajes de la guía de este año, 
es decir, aquellos que superaron los 98 puntos (18 tintos en total), el 
alcohol promedio fue de 13.5°. Estos números nos dicen claramente 
que lo que nos gusta en Descorchados son los vinos de alcohol más bien 
moderado. Sin embargo, uno de los 100 puntos de este año, Gravascal 
de la bodega Zuccardi, exhibe sin complejos sus 14 grados de alcohol. 
¿Qué pasó?

Finca Piedra Infinita, San Carlos, 
de bodega Zuccardi Valle de Uco
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Cuando comenzamos a catar los vinos argentinos para Descorchados, 
hace ya casi dos décadas, pregonábamos que el alcohol era uno de los 
principales estandarizadores de la escena local, que vinos de 14 y más 
grados hacían olvidar a la variedad y a su sentido de lugar para ser solo 
tintos dulces y demasiado corpulentos. No hemos mudado de opinión, 
pero a la luz de todos los cambios que se han sucedido en la viticultura 
y la enología de este país, tenemos que reconocer que los 14 grados de 
antes, incluso los 15 grados de antes (recuerden que les hemos dado 
un promedio de 92 puntos a vinos de 14,9° y más), ya no nos parecen 
tan agotadores, faltos de terruño o sosos como nos resultaban en el 
pasado. ¿Qué ha cambiado?

De acuerdo con Sebastián Zuccardi, de la Bodega Zuccardi Valle de Uco, 
el asunto tiene que ver con el tipo de fruta que están cosechando. “Para 
nosotros el alcohol nunca fue una obsesión. Creemos que, por el lugar en 
el que estamos, de mucho sol, de mucha luz, de suelos pedregosos, no 
podemos ir a vinos de doce grados de alcohol porque nos quedan verdes 
y diluidos”, dice Zuccardi. Para él, el tema se centra en el equilibrio de los 
sabores con los que llega la fruta a la bodega y en lo que luego se hace 
con ella. “Antes se regaba menos, se reducían mucho los rendimientos 
y después se maceraba muchísimo y se criaban por mucho tiempo 
también. Entonces, cuando se ponían los vinos en la botella, ya estaban 
cansados y el alcohol se había despegado. Nosotros cuidamos que eso 
no pase. Tratamos de que entren frescos a la botella, con un balance dis-
tinto, con sabores frescos y jóvenes”, agrega. Los tintos de Zuccardi este 

año promediaron 13,9 grados de alcohol, pero sus puntajes rondaron los 
95 puntos como promedio, de los más altos en Descorchados 2026.

Según lo anterior se manifiesta David Bonomi, socio con Edgardo del 
Pópolo en PerSe, la bodega boutique de la muy famosa zona de Monas-
terio, en Gualtallary. Ninguno de los 4 vinos que probamos este año de 
PerSe bajó de los 14 grados; incluso su caballito de batalla, el delicioso 
Inseparable, llegó a los 14,5°. “Nosotros intentamos que en el viñedo 
la fruta no se queme para mantener esos compuestos aromáticos pri-
marios, la fruta fresca. Protegiendo la fruta, llegamos a una madurez 
que antes no lográbamos sin llegar a los 15 o más grados. Luego, en la 
bodega, somos mucho menos extractivos, mucho más suaves, fermen-
tamos a menores temperaturas”, dice Bonomi.

Todo esto nos hace recordar una conversación que hace poco tuvimos 
con Josep Roca, el sommelier y socio del afamado restaurant Celler de 
Can Roca, en Girona, España. Sobre este tema nos decía: “Me gustan 
los vinos frescos, pero también veo una fuerte intervención en vinos de 
zonas soleadas y cálidas, con grados de alcohol muy bajos. Tanto en el 
Mediterráneo como también en Chile o Argentina tenemos que mos-
trar un equilibrio entre ese frescor que buscamos de una uva crujiente 
y no caer en la uva verde. Creo que el gran reto es evitar la inmadurez, 
buscar la uva tersa, la tensión en el vino, pero con la luz y la madurez 
que identifique al lugar de origen”. La palabra equilibrio, como siempre, 
es la respuesta.

‹   Argentina   ›
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UN VIAJE POR CÓRDOBA
Como es habitual en Descorchados, cada año nos gusta profundizar 
en alguna región vitivinícola o descubrir alguna en la que nunca hemos 
estado. Este es el caso de Córdoba, donde comenzamos las degusta-
ciones y visitas de esta guía 2026. Si bien es cierto que nosotros, al me-
nos, hemos estado probando vinos de esta zona desde hace ya varios 
años, en realidad tenemos la sensación de que hoy Córdoba vive un 
momento de especial entusiasmo, con nuevos proyectos y, sobre todo, 
con algunos de los mejores vinos que hemos probado de este terruño.

Pero no se trata de una región nueva, aunque la mayor parte de las bo-
degas que nos han impresionado sí lo son. En Córdoba se producen vi-
nos desde el siglo XVII, cuando los jesuitas se establecieron en la zona 
de Jesús María. Hoy en la región hay unas 11 bodegas que embotellan 
sus vinos, pero también hay alrededor de 25 productores artesanales y 
una decena de elaboradores caseros. Todos suman unas 268 hectáreas 
(60% de tintas), con un promedio de 2,3 hectáreas por proyecto. Para 
que se hagan una idea, Terra Camiare es la bodega más grande, con 
una producción de 150.000 botellas.

Eso nos lleva a hablar de turismo. Córdoba es una de las principales 
regiones turísticas de Argentina y el año pasado recibió 3.800.000 
visitantes. Es por eso que, sumado a las pequeñas producciones, la 
mayor parte de las bodegas de la zona venden sus vinos en el lugar, en 
la bodega, a los turistas. Es raro, por lo mismo, ver sus vinos en estan-

terías del extranjero e incluso en Buenos Aires. Para probar los vinos 
cordobeses hay que viajar. Y el viaje vale la pena.

Y vale la pena por los vinos, por cierto. Ya vamos a hablar de ellos, pero 
también por el paisaje. Los turistas que visitan Argentina es probable 
que estén acostumbrados al desierto. Mendoza es un desierto, como 
también lo son los Valles Calchaquíes, en el norte del país. En Córdoba, 
el paisaje es diferente. Hay ríos y montañas verdes, lagos y bosques. 
También pampas de altura.

Llueve mucho en algunas zonas, por sobre los 1.000 milímetros al 
año, sobre todo en los lugares protegidos por las sierras. Pero también 
hay zonas muy cálidas, como Quilino, en el área de las Sierras Chicas. 
Allí la cosecha se hace con 45 grados de calor y, a veces, como este 
año, la corta de los racimos se tuvo que hacer muy adelantada, en 
diciembre incluso.

Pero hay otros lugares, como San Javier, en Traslasierra, en donde el 
clima es más húmedo y las cosechas son más tardías, como es el caso 
de la bodega Aráoz de Lamadrid, uno de los puntos altos en nuestras 
catas. Los vinos que probamos de ellos promediaron 12,5 grados de 
alcohol, lo que habla del clima del lugar. Algo similar sucede en el Valle 
de Calamuchita con la bodega Estancia Las Cañitas, el proyecto que, 
de acuerdo con nuestras catas, lidera la escena cordobesa. Sus vinos, 

Viñedo de la bodega Las Cañitas, 
en la zona de Calamuchita
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todos imprescindibles si se le quiere tomar el pulso a la zona, prome-
diaron los 12,2 grados de alcohol.

Pero esas son solo cifras. Veamos qué tal los vinos. Como toda zona 
joven (los primeros proyectos que comenzaron a tomar en serio el 
terruño cordobés tienen apenas algo más de 20 años), es complejo 
decantarse por una variedad. Y si a eso le sumamos la complejidad del 
paisaje y de sus climas, el asunto puede ir para todos lados.

A nosotros en Descorchados nos entusiasmaron algunos blancos (el 
40% de la superficie de la región está plantada con cepas blancas), 
partiendo por el Estancia Las Cañitas Vórtice Sauvignon Blanc 2023, 
que es un vino de muchas capas, sin abandonar el frescor de la varie-
dad, o alguno que otro blend como el Terra Camiare Ovum Sauvignon 
Blanc, semillón, malvasía, que ofrece una rica paleta de aromas y sabo-
res en un vino ideal para pescados.

En tintos, el panorama es diverso. Por supuesto que hay malbec, pero 
también ensayos con variedades mediterráneas como el Aráoz de La-
madrid GSM garnacha, syrah, monastrell 2024, que es un jugo delicio-
so de frutas rojas. Y también cabernet franc, como el Singular 2024, 
también de Aráoz de Lamadrid.

Les dejamos más abajo un ranking de los mejores vinos de este año 
de Córdoba en Descorchados para que los prueben, aunque, como ya 

dijimos, la mayor parte solo se vende en las bodegas, una buena excusa 
para visitar los hermosos paisajes de este terruño en alza en Argentina.

LOS MEJORES VINOS DE CÓRDOBA 
ESTE AÑO EN DESCORCHADOS
95	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Familia Navarro Torre-Gran Medalla de Oro 2021
94	|	 ARÁOZ DE LAMADRID� Viñedo Singular Cabernet Franc 2024
94	|	 ARÁOZ DE LAMADRID� GSM Garnacha, Syrah, Monastrell 2024
94	|	 ARÁOZ DE LAMADRID� Viñedo Singular Tannat 2024
94	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Vórtice Naranjo de Sierras Sauvignon Blanc 2024
94	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Vórtice Sauvignon Blanc 2023
94	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Juan Cruz Navarro Torre Malbec 2021
94	|	 VISTA GRANDE� 30/08 Malbec 2021
93	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Vórtice Pinot Noir 2023
93	|	 LA MATILDE� Esperando los Vientos Malbec, Tannat,  
			   Cabernet Sauvignon 2023
93	|	 NOBLE DE SAN JAVIER� Noble de San Javier Malbec, Merlot, Syrah 2024
93	|	 TERRA CAMIARE� Gran Quilino Cabernet Franc, Malbec, Tannat 2023
93	|	 VIARAGO� Cosecha Única Cabernet Sauvignon, Malbec 2024
93	|	 VISTA GRANDE� 30/08 Cabernet Franc, Merlot 2021
93	|	 VISTA GRANDE� R20 Sauvignon Blanc 2022
92	|	 ARÁOZ DE LAMADRID� Temerario Ancellotta, Tannat, Malbec 2024
92	|	 FINCA VISTA GRANDE� Surmenage Chardonnay 2022
92	|	 NOBLE DE SAN JAVIER� Noble de San Javier Malbec, Syrah 2025
92	|	 TERRA CAMIARE� Ovum Blanco Sauvignon Blanc, Semillón, Malvasía 2025
92	|	 TERRA CAMIARE� Ovum Cabernet Franc 2025

Viñedos de Aráoz de Lamadrid

noticias 
desde 

argentina
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98
CATENA ZAPATA
Adrianna Vineyard 
White Stones 2023

Chardonnay
MENDOZA

98
ALTAR UCO

Edad Antigua 2020
Chenin Blanc, Chardonnay

VALLE DE UCO

97
ZUCCARDI VALLE DE UCO

Finca Las Cuchillas 2024
Chardonnay

SAN PABLO

96
CASA YAGÜE

Casa Yagüe Chardonnay 
Elevage 2021

Chardonnay
ARGENTINA

96
ALTOS LAS HORMIGAS

Jardín de Hormigas 
Las Luces 2024

Semillón
ALTAMIRA

96
ESCALA HUMANA WINES

Credo 2022
Semillón
EL PERAL

96
EL PORVENIR 
DE CAFAYATE

Alto los Cuises 2024
Chardonnay

CAFAYATE

96
RICCITELLI WINES

Viñas Extremas 
de la Carrera 2024

Sauvignon Blanc
LA CARRERA

97
VIÑA ARTESANO

Nassella 2023
Chardonnay

GUALTALLARY

97
OTRONIA

Otronia 2023
Chardonnay

PATAGONIA ARGENTINA

‹   ganadores   ›



100
ZUCCARDI VALLE DE UCO

Finca Piedra 
Infinita Gravascal 2023

Malbec
ALTAMIRA

100
CATENA ZAPATA

Adrianna Vineyard Mundus 
Bacillus Terrae 2023

Malbec
MENDOZA

98
CASA DE UCO

Casa de Uco Winemaker’s 
Blend 2021

Malbec, C. Franc, Petit Verdot
CHACAYES

98
EL ENEMIGO WINES

As Bravas 
Cordón El Cepillo 2019

Malbec
EL CEPILLO

98
DOÑA PAULA

Selección de Bodega 2022
Malbec

GUALTALLARY

98
OTRONIA

Otronia 2022
Malbec

PATAGONIA ARGENTINA

98
FAMILIA MILLÁN

Descendientes  
Música de Loicas 2023

Malbec
GUALTALLARY

98
PERSE

La Craie 2023
Malbec, Cabernet Franc

GUALTALLARY

98
CARA SUR

Parcela La Totora 2024
Criolla Chica

SAN JUAN

99
ALTA YARÍ

Alta Yarí Gran Malbec 
Calcáreo 2024

Malbec
GUALTALLARY

98
RAQUIS

Monasterio 2023
Malbec

GUALTALLARY
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EN PRINCIPIO, lo que hace Cara Sur en el Valle de Calingasta, San Juan, es un trabajo de rescate. 
Un tesoro redescubierto: variedades de uvas olvidadas, viñedos antiguos, un patrimonio como 
pocos en Sudamérica, quizá solo comparable con el Valle de los Cintis en Bolivia o con Itata 
en Chile. Pero no se trata únicamente de rescatar, que ya sería mucho, sino de darle sentido 
a ese rescate a través de vinos sobresalientes, llenos de identidad y profundidad. Cara Sur es 
el proyecto de dos escaladores devenidos en viticultores, Nuria Añó y Pancho Bugallo, quie-
nes se asociaron con sus excompañeros de facultad, Marcela Manini y Sebastián Zuccardi. Un 
cuarteto que nos deslumbra desde mediados de la década pasada, cuando su idea de recu-
perar viejos viñedos de variedades criollas comenzó a cristalizarse en vinos de parcela. Uno 
de ellos, de hecho, es uno de los grandes tintos del año: Parcela La Totora 2024. Los lecto-
res de Descorchados ya conocen nuestra admiración por esta criolla chica (la listán prieto de 
Canarias), que consideramos uno de los grandes exponentes de la variedad en Sudamérica y, 
por qué no, en el mundo. Esta cosecha 2024 es, sin dudas, la mejor hasta hoy. Viene de un 
parral muy viejo, de más de 100 años, en la I. G. Paraje Hilario y es una selección de plantas 
que este año rindieron apenas 1.200 botellas, criadas en un huevo de concreto de 1.000 litros. 
Cuando hablamos de criolla chica a más de 1.500 metros de altura, pensamos en un vino de 
montaña: acidez intensa, perfil herbal marcado, estructura firme. Y eso es precisamente lo que 
muestra este vino, un tinto (¿o más bien un rosado?) de gran verticalidad, de taninos fieros y 
filosos, con uñas afiladas en el paladar. Los sabores a frutas y hierbas hacen salivar. La Toto-
ra es la joya de la corona de Cara Sur, pero en su portafolio hay mucho más, todos vinos con 
sentido de lugar, con una narrativa sólida, blancos, rosados y tintos deliciosos de una bodega 
que pone a las variedades patrimoniales en un nivel que nosotros nunca habíamos visto. n

BODEGA DEL AÑO
CARA SUR

Marcela Manini, Sebastian Zuccardi, Nuria Año y Pancho Bugallo

‹   ganadores   ›



‹   ganadores   ›

DE MÁS ESTÁ DECIRLO –pero lo decimos igual– Roberto de la Mota es una de las figuras fun-
damentales de la escena del vino sudamericano. Su aporte al vino argentino ha sido decisivo. 
Promotor incansable del terruño, apasionado defensor del vino nacional, responsable del rescate 
del semillón, presidente del Consejo de la D. O. C. Luján de Cuyo (una iniciativa notable) y mente 
enológica detrás de Mendel Wines, su nombre está asociado a algunas de las páginas más im-
portantes de la historia reciente del vino argentino. Durante años hemos probado y elogiado sus 
vinos, siempre dentro de un estilo maduro, voluptuoso, suculento, nunca excesivo, pero tampoco 
el tipo de vino que suele deslumbrar en Descorchados por su expresión de terruño. Lo hemos 
conversado muchas veces con él. Y también hemos visto, con el tiempo, cómo su obra se volvía 
más sutil, más precisa, más atenta a la frescura. Nada, sin embargo, como su última entrega. 
Tomemos su tinto top, el Finca Remota 2023. Se trata de una selección de viñedos muy viejos, 
plantados en 1957 en Paraje Altamira, y de las 19 cosechas que hemos probado, esta es la que 
más nos conmueve. Marca un cambio profundo de estilo: un perfil más fresco, con fruta roja 
crujiente, que contrasta con el gran 2022, de carácter más clásico y centrado en las frutas negras 
maduras. “Este año hay una búsqueda cada vez más enfocada en vinos elegantes”, dice Roberto 
sobre este tinto crocante, vibrante en su acidez y en las notas florales y herbales tan típicas del 
Valle de Uco, a los pies de los Andes. Es un vino lleno de energía, como nunca antes habíamos 
visto en Mendel. Y con esto no queremos decir que nosotros teníamos razón. Todo lo contrario: 
nos fascina ver cómo un enólogo legendario como Roberto de la Mota, que podría descansar en 
sus laureles, sigue movido por la inquietud, la curiosidad y la pasión por evolucionar. Nos saca-
mos el sombrero, entonces, ante el Enólogo del Año en Descorchados 2026. n

ENÓLOGO DEL AÑO
ROBERTO DE LA MOTA



‹   ganadores   ›

ANDRÉS VIGNONI fue desde 2015 el enólogo de Viña Cobos, pero en 2021 decidió tomar otro 
camino y, junto al viticultor Facundo Impagliazzo y el comercial Ariel Núñez, comenzaron con 
Raquis, una bodega que hoy es de las más destacadas entre una nueva camada de proyec-
tos que han aparecido en los últimos años en Argentina, una escena que nos tiene ya acos-
tumbrado a su dinamismo. Raquis, gracias a Vignoni, es un viaje por algunas de las principa-
les zonas del Valle de Uco. Y la mano de este joven enólogo parece adecuarse a cada uno de 
estos terruños para interpretarlos a su manera. Es importante subrayar la forma en la que él 
ha tomado este desafío, sobre todo si comparamos su trabajo anterior en Cobos, tintos que 
destacaban por su madurez y concentración, un “estilo Cobos”, si nos permiten, que Vignoni 
parece haber dejado atrás para mostrar otra cara, quizás más delicada, de menor extracción, 
una mirada que para nosotros se siente más cercana al terruño y, sobre todo, que nos permite 
ver diferencias entre zonas tan conocidas por los amantes del vino argentino como Gualtallary, 
Monasterio, Chacayes o San Pablo. Para conocer esta mirada, dos vinos. Las Bases 2023, tal 
como su nombre lo insinúa, es el vino de entrada, una mezcla de variedades y de viñedos de 
Gualtallary, San Pablo, Altamira y Los Chacayes, pero también con porciones de la “primera 
zona” como Las Compuertas y Agrelo. El vino se planta en la boca con taninos firmes, acidez 
intensa, y sabores a frutas rojas y flores que arman una pequeña fiesta. Un tinto de gran expre-
sión aromática, como un jugo de frutas negras ácidas.  Si Las Bases es una suerte de puerta 
de entrada, Monasterio 2023 es Vignoni mostrando todo lo que tiene. Un malbec de taninos 
intensos, con una textura casi “barolesca” en la forma en que se planta en el paladar. Hay mucha 
fruta aquí, una generosidad encantadora de hierbas y una acidez que funciona como columna 
vertebral, completamente amalgamada con esos taninos filosos que presagian una larga vida 
en botella. Raquis es una de esas bodegas que hay que descubrir y Andrés Vignoni, inquie-
to, curioso, sensible, es uno de los enólogos claves para entender el nuevo vino argentino. n

ENÓLOGO REVELACIÓN DEL AÑO
ANDRES VIGNONI | BODEGA RAQUIS



‹   ganadores   ›

UNA DE LAS COSAS más fascinantes de este trabajo –y, en realidad, lo que nos sigue motivando 
año tras año a catar miles de vinos de Sudamérica– es la posibilidad de descubrir nuevas bode-
gas. Nos encanta comprobar que cada edición trae consigo nuevos nombres, nuevas miradas 
sobre el vino. Algunas de ellas, las menos, logran dejar una huella duradera en nuestra memoria 
y en el paladar. Es el caso de Ciclo Andino, un proyecto de tres alemanes: Jens Reichenbach y sus 
hijos, Jannik y Jonas. Turistas, al principio solo eso. Turistas que recorrían los viñedos de Men-
doza en un viaje que acabaría por desviar su rumbo y conducirlos hacia el vino. Todo comenzó 
con un hallazgo: un viejo viñedo de más de 100 años en Perdriel, sobre la calle Cobos, una de 
las zonas más clásicas e históricas del vino argentino. A partir de ese descubrimiento, los Rei-
chenbach decidieron explorar las posibilidades que ofrecía Mendoza y, en especial, ese viñedo. 
Convocaron al enólogo italiano radicado en Argentina Giuseppe Franceschini, quien junto a ellos 
desarrolló un portafolio reducido pero impecable: tres malbec –más un par de blancos igual-
mente notables– elaborados a partir de selecciones del viñedo plantado en 1920 sobre suelos 
de arcillas y piedras. Solemos asociar los malbec de Perdriel con tintos suculentos y redondos. Y 
algo de eso hay en los vinos de Ciclo Andino, pero también mucho más. Tomemos como ejemplo 
su tope de gama, el Más de Cien Gran Ciclo 2024, un malbec pleno de frutas rojas maduras y 
con un marcado tono herbal. Se mueve por la boca lleno de elegancia, con taninos pulidos y 
una acidez que marca los contornos de la lengua con frescor. Una interpretación pura, nítida, 
de Perdriel. Uno de los grandes vinos del año, sin duda. De un lugar que los escritores de vino, 
demasiado alucinados por el Valle de Uco, solemos olvidar. Ojo con estos tres alemanes y su 
Ciclo Andino. Ya están avisados. n

BODEGA REVELACIÓN DEL AÑO
CICLO ANDINO

Jonas, Jens & Jannik Reichenbach
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MEJOR TINTO
CATENA ZAPATA
Adrianna Vineyard Mundus Bacillus Terrae� 2 0 2 3
M A L B EC  |  M E N D O Z A

MUNDUS, YA lo saben los lectores de Descorchados, es uno de nues-
tros vinos favoritos en Sudamérica. Solo para que se hagan una idea: 
si hiciéramos un ranking, Mundus estaría en el top 3, sin dudas. Esta 
nueva cosecha, la más cálida de 2023, mantiene el carácter de este 
malbec inalterado. La misma crocancia de la textura, la misma aci-
dez jugosa y los sabores profundos a frutas rojas, en medio de un 
cuerpo marcado por los taninos finos y filosos que da el suelo de 
cal, con toques a hierbas que se sienten de tanto en tanto, como 
una suave música de fondo. Para nosotros, un clásico moderno de 
la región, algo con lo que nos podemos identificar como sudamer-
icanos. Un cuadro de Matta, una canción de Charly García, un ed-
ificio de Niemeyer. De acuerdo con el enólogo Alejandro Vigil, el 
nombre Mundus Bacillus viene del mundo bacterial que existe en 
ese pequeño trozo de viñedo de 1.4 hectáreas, el Lote 3 del viñedo 
Adrianna, hacia el norte del Valle de Uco, a 1.400 metros sobre el 
nivel del mar. Se trata de suelos aluviales, ricos en cal. El vino se 
fermenta con un 100% de racimo completo en tanques de acero; 
la maceración se extiende por unos dos meses y luego se cría por 
unos 18 meses más en recipientes de concreto. El blend final incluye 
un 10% a 15% de vino que solo ha estado en tanques de acero. n

LOS MEJORES TINTOS DEL AÑO

98	|	 ALTAR UCO� Edad Media Malbec, Cabernet Franc 2021 | Valle de Uco
98	|	 CARA SUR� Parcela La Totora Criolla Chica 2024 | San Juan
98	|	 CASA DE UCO� Winemaker’s Blend Malbec, Cabernet Franc,  
			   Petit Verdot 2021 | Chacayes
98	|	 CATENA ZAPATA� Adrianna Vineyard River Malbec 2023 | Mendoza
98	|	 CICLO ANDINO� Más de Cien Gran Ciclo Malbec 2024 | Luján de Cuyo
98	|	 DOÑA PAULA� Selección de Bodega Malbec 2022 | Gualtallary
98	|	 EL ENEMIGO WINES� As Bravas Cordón El Cepillo Malbec 2019 | El Cepillo
98	|	 EL ENEMIGO WINES� As Bravas Gualtallary Malbec 2017 | Gualtallary
98	|	 FAMILIA MILLÁN� Descendientes Música de Loicas Malbec 2023  
			   Gualtallary
98	|	 OTRONIA� Malbec 2022 | Patagonia argentina
98	|	 PERSE� La Craie Malbec, Cabernet Franc 2023 | Gualtallary
98	|	 RAQUIS� Monasterio Malbec 2023 | Gualtallary
98	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Finca Piedra Infinita Supercal Malbec 2023  
			   Altamira

100
2 0 2 6 P U N T O S

COMPARTIDO
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MEJOR TINTO
ZUCCARDI VALLE DE UCO
Finca Piedra Infinita Gravascal� 2 0 2 3
M A L B EC  |  A L T A M I R A

UNO DE los grandes desafíos que enfrentan los productores en 
los suelos fuertemente calcáreos del Valle de Uco es dominar los 
taninos: densos, penetrantes, con esa sensación de tiza en la boca 
que muchas veces puede volverse rústica y carente de elegancia. 
Extraer sutileza de estas rocas es, creemos, la verdadera meta. 
Por eso imaginamos que, en el futuro, los vinos de Uco tenderán 
a ser más etéreos que musculosos, más sutiles que exuberantes. 
Mientras tanto, los dejamos con lo que consideramos hasta aho-
ra la mejor versión de Gravascal, una pequeña parcela de 0,73 
hectáreas que produce algo más de 2.000 botellas de un malbec 
que justamente empieza a transitar ese camino. La extracción 
fue suave, los taninos de la cal se sienten apenas como agujas, la 
expresión frutal es fresca, con frutas rojas y flores delicadas, en 
un vino jugoso, pero a la vez de sabores profundamente intensos. 
Sentimos que aquí comienza el recorrido hacia la delicadeza, hacia 
la elegancia que pueden dar los suelos calcáreos. Zuccardi cuenta 
con 38 hectáreas de viñas alrededor de la bodega Piedra Infinita en 
Altamira, Valle de Uco, de donde nacen varios de sus vinos. Entre 
ellos, Gravascal, una pequeña unidad del viñedo plantado sobre 
suelos de grandes piedras erosionadas y cubiertas de cal a partir 
de los 50 cm de profundidad. La cosecha de los racimos es manual, 
y tanto la fermentación (con 100% de racimo entero) como la cri-
anza se realizan en concreto, sin que el vino pase por barricas. n

LOS MEJORES TINTOS DEL AÑO

98	|	 ALTAR UCO� Edad Media Malbec, Cabernet Franc 2021 | Valle de Uco
98	|	 CARA SUR� Parcela La Totora Criolla Chica 2024 | San Juan
98	|	 CASA DE UCO� Winemaker’s Blend Malbec, Cabernet Franc,  
			   Petit Verdot 2021 | Chacayes
98	|	 CATENA ZAPATA� Adrianna Vineyard River Malbec 2023 | Mendoza
98	|	 CICLO ANDINO� Más de Cien Gran Ciclo Malbec 2024 | Luján de Cuyo
98	|	 DOÑA PAULA� Selección de Bodega Malbec 2022 | Gualtallary
98	|	 EL ENEMIGO WINES� As Bravas Cordón El Cepillo Malbec 2019 | El Cepillo
98	|	 EL ENEMIGO WINES� As Bravas Gualtallary Malbec 2017 | Gualtallary
98	|	 FAMILIA MILLÁN� Descendientes Música de Loicas Malbec 2023  
			   Gualtallary
98	|	 OTRONIA� Malbec 2022 | Patagonia argentina
98	|	 PERSE� La Craie Malbec, Cabernet Franc 2023 | Gualtallary
98	|	 RAQUIS� Monasterio Malbec 2023 | Gualtallary
98	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Finca Piedra Infinita Supercal Malbec 2023  
			   Altamira

100
2 0 2 6 P U N T O S

COMPARTIDO
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MEJOR BLANCO
ALTAR UCO
Edad Antigua 2 0 2 0
C H E N I N  B L A N C ,  C H A R D O N N AY  |  V A L L E  D E  U C O

EDAD ANTIGUA es uno de los grandes blancos argentinos y, por 
cierto, uno de nuestros favoritos en Descorchados. Este año se com-
pone de chenin blanc de la zona de Villa Seca, en Tunuyán, de un 
parral muy viejo de más de 80 años, y de chardonnay de viñedos 
de unos 15 años plantados en La Arboleda, en Tupungato. Ambas 
variedades fueron cofermentadas en huevos de concreto y luego 
el vino se crio en fudres por nada menos que tres años, un tiempo 
poco habitual en la escena sudamericana de blancos. El resultado 
es un vino complejo desde la nariz, con notas herbales y frutales, 
pero también levemente terrosas. La boca es potente, de mucha 
concentración, pero al mismo tiempo sostenida por una acidez 
enérgica, que no deja que la madurez y el dulzor ganen protagonis-
mo. Un vino para abrir en diez años, si no más. n

LOS MEJORES BLANCOS DEL AÑO

97	|	 OTRONIA� Chardonnay 2023 | Patagonia argentina
97	|	 OTRONIA� Riesling 2023 | Patagonia argentina
97	|	 VIÑA ARTESANO� Nassella Chardonnay 2023 | Gualtallary
97	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Finca Las Cuchillas Chardonnay 2024 | San Pablo
96	|	 ALTOS LAS HORMIGAS� Jardín de Hormigas Las Luces Semillón 2024  
			   Altamira
96	|	 ALUVIA VINEYARD� Chardonnay 2024 | Gualtallary
96	|	 CADUS� Single Vineyard Sabaquin Chardonnay 2024 | Tunuyán
96	|	 CASA YAGÜE� Chardonnay Elevage Chardonnay 2021 | Argentina
96	|	 CATENA ZAPATA� Adrianna Vineyard White Bones Chardonnay 2023  
			   Mendoza
96	|	 COINCIDIR � Lugarcitos Chardonnay 2024 | Gualtallary
96	|	 EL PORVENIR DE CAFAYATE� Alto Los Cuises Chardonnay 2024 | Cafayate
96	|	 ESCALA HUMANA WINES� Credo Semillón 2022 | El Peral
96	|	 FAMILIA MILLÁN� Descendientes Pureza de Granito Chardonnay 2023  
			   Valle de Uco
96	|	 FINCA BETH� Ilimitado Chardonnay 2022 | Altamira
96	|	 LAS CUERDAS� Gualtallary Las Tunas Chardonnay 2022 | Gualtallary
96	|	 LUIGI BOSCA� Filos Chardonnay 2024 | Valle de Uco
96	|	 NORTON� Altura White Blend Sauvignon Blanc, Grüner Veltliner,  
			   Semillón 2025 | Argentina
96	|	 RICCITELLI WINES� Viñas Extremas de la Carrera S. Blanc 2024 | La Carrera
96	|	 RICCITELLI WINES� Flor de Chardonnay Sobre Suelos Calcáreos  
			   de Gualtallary Chardonnay 2022 | Gualtallary
96	|	 RUTINI WINES� Antología LXV Chardonnay, Gewürztraminer,  
			   Riesling 2022 | Valle de Uco
96	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Botánico Chardonnay 2024 | Gualtallary

COMPARTIDO

98
2 0 2 6 P U N T O S
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MEJOR BLANCO
CATENA ZAPATA
Adrianna Vineyard White Stones 2 0 2 3
C H A R D O N N AY  |  M E N D O Z A

COMO ES habitual, White Stones es algo más maduro, más sucu-
lento que su hermano White Bones, pero esa madurez nos gusta, 
sobre todo por cómo contrasta con una acidez filosa, intensa, muy 
de vino de montaña: una suerte de gotas de limón en medio de la 
crema. Es un blanco de sabores profundos que, en este año cálido 
en Uco, ha logrado una versión excelente. Para White Stones, el 
enólogo Alejandro Vigil selecciona parcelas del viñedo Adrianna, 
en Gualtallary, hacia el norte del Valle de Uco y por encima de los 
1.400 metros de altitud. Se trata, más que nada, de una selección 
de suelos que privilegia aquellos ricos en gravas cubiertas de cal, 
una característica típica de los suelos aluviales del lugar. El vino 
se cría por un año en barricas, algunas de las cuales desarrollan 
velo de flor. n

LOS MEJORES BLANCOS DEL AÑO

97	|	 OTRONIA� Chardonnay 2023 | Patagonia argentina
97	|	 OTRONIA� Riesling 2023 | Patagonia argentina
97	|	 VIÑA ARTESANO� Nassella Chardonnay 2023 | Gualtallary
97	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Finca Las Cuchillas Chardonnay 2024 | San Pablo
96	|	 ALTOS LAS HORMIGAS� Jardín de Hormigas Las Luces Semillón 2024  
			   Altamira
96	|	 ALUVIA VINEYARD� Chardonnay 2024 | Gualtallary
96	|	 CADUS� Single Vineyard Sabaquin Chardonnay 2024 | Tunuyán
96	|	 CASA YAGÜE� Chardonnay Elevage Chardonnay 2021 | Argentina
96	|	 CATENA ZAPATA� Adrianna Vineyard White Bones Chardonnay 2023  
			   Mendoza
96	|	 COINCIDIR � Lugarcitos Chardonnay 2024 | Gualtallary
96	|	 EL PORVENIR DE CAFAYATE� Alto Los Cuises Chardonnay 2024 | Cafayate
96	|	 ESCALA HUMANA WINES� Credo Semillón 2022 | El Peral
96	|	 FAMILIA MILLÁN� Descendientes Pureza de Granito Chardonnay 2023  
			   Valle de Uco
96	|	 FINCA BETH� Ilimitado Chardonnay 2022 | Altamira
96	|	 LAS CUERDAS� Gualtallary Las Tunas Chardonnay 2022 | Gualtallary
96	|	 LUIGI BOSCA� Filos Chardonnay 2024 | Valle de Uco
96	|	 NORTON� Altura White Blend Sauvignon Blanc, Grüner Veltliner,  
			   Semillón 2025 | Argentina
96	|	 RICCITELLI WINES� Viñas Extremas de la Carrera S. Blanc 2024 | La Carrera
96	|	 RICCITELLI WINES� Flor de Chardonnay Sobre Suelos Calcáreos  
			   de Gualtallary Chardonnay 2022 | Gualtallary
96	|	 RUTINI WINES� Antología LXV Chardonnay, Gewürztraminer,  
			   Riesling 2022 | Valle de Uco
96	|	 ZUCCARDI VALLE DE UCO� Botánico Chardonnay 2024 | Gualtallary

COMPARTIDO

98
2 0 2 6 P U N T O S
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MEJOR ESPUMANTE
OTRONIA
Espumante� 2 0 2 2
C H A R D O N N AY  |  P A T A G O N I A  A R G E N T I N A

LOS 25 MESES que este vino pasó en contacto con sus lías (en 
su segunda fermentación en botella, siguiendo el método tradi-
cional) parecen no haberle hecho mella: sigue siendo un vino 
frutal, una limonada deliciosa de acidez enérgica y burbujas 
finas y punzantes como agujas. Cien por cien chardonnay de 
suelos que alguna vez fueron lechos de lago, de arenas finas, 
en el extremo sur de la enología del planeta, en la Patagonia.  
Un espumante rabioso en frescor, crocante en textura. n

LOS MEJORES ESPUMANTES DEL AÑO

	94	|	 ALMA 4� Pinot Chardonnay Pinot Noir 2022 | Valle de Uco
94	|	 ALMA 4� Viognier 2021 | Valle de Uco
94	|	 ALMA 4� Chardonnay 2023 | Valle de Uco
94	|	 EL RELATOR WINES� Espumante El Favorito Pinot Noir, Chardonnay,  
			   Semillón 2022 | Mendoza
94	|	 FAMILIA MILLÁN� La Cúpula - Espumoso Edición Especial  
			   Los Árboles - Chardonnay 2023 | Los Árboles
94	|	 KAIKEN� Millésime Blanc de Blancs Chardonnay 2017 | Gualtallary
94	|	 OTRONIA� Espumante Rosé Pinot Noir 2022 | Patagonia argentina
93	|	 ALMA 4� Crudo Semillón 2022 | Valle de Uco
93	|	 ALMA 4� Phos Pinot Noir 2025 | Valle de Uco
93	|	 EL RELATOR WINES� Tapado Chardonnay 2019 | Agrelo
93	|	 ESTANCIA USPALLATA� Brut Nature NV Pinot Noir N/V | Uspallata
93	|	 FAMILIA MILLÁN� La Cúpula - Espumoso Chardonnay, Pinot Noir N/V  
			   Valle de Uco
93	|	 LUI WINES� Lui Champenoise Cuvée Millésime 2019 Pinot Noir,  
			   Chardonnay 2019 | Mendoza
93	|	 MUMM� Domaine Brut Nature Chardonnay, P. Noir 2025 | Mendoza
93	|	 TRUHÁN WINES� Truhán Sparkling Wine Chardonnay, Pinot Noir 2019  
			   Tupungato
92	|	 BODEGA DANTE ROBINO� Gran Dante Brut Nature Chardonnay,  
			   Pinot Noir N/V | Gualtallary
92	|	 FINCA CAMUÑAS� Petnoise Chardonnay 2024 | Pedernal
92	|	 FINCA SUÁREZ� Pet Nat Chardonnay 2024 | Altamira
92	|	 MOOR BARRIO� Initium Brut Nature Pinot Noir, Chardonnay N/V  
			   Gualtallary
92	|	 MUMM� Domaine Extra Brut Chardonnay, Pinot Noir 2025 | Mendoza
92	|	 PIEDRA NEGRA� Método Tradicional Pinot Gris 2023 | Los Chacayes
92	|	 RUTINI WINES� Colección Brut Nature Chardonnay, Pinot Noir 2022  
			   Valle de Uco
92	|	 RUTINI WINES� Colección Extra Brut Chardonnay, Pinot Noir 2022  
			   Valle de Uco
92	|	 RUTINI WINES� Encuentro Brut Nature Pinot Noir 2022 | Valle de Uco
92	|	 SANTA JULIA� La Mantis Chardonnay 2025 | Maipú
92	|	 TRASLAPIEDRA� Pet Nat Chardonnay 2024 | Altamira
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‹   ganadores   ›

MEJOR NARANJO
OTRONIA
Lagunar� 2 0 2 3
G E W Ü R Z T R A M I N E R  |  P A T A G O N I A  A R G E N T I N A

AL PARECER (y esto es solo una teoría sin base comprobable) 
las variedades germánicas se dan bien en ese desierto frío que 
es Sarmiento, junto al lago Musters, en uno de los viñedos más 
australes del mundo. Y lo decimos porque este año nos ha en-
cantado el riesling de Otronia y también este gewürztraminer 
salvaje, perfumado y tenso, de viñedos en suelos arenosos, az-
otados por los vientos de la Patagonia. Es floral y frutal, con una 
boca marcada por una acidez jugosa, deliciosa en su frescura, 
y una textura tensa, de taninos firmes y agudos. Este es para 
erizos. Se fermenta en vasijas de concreto y se cría en un tonel 
de 2.500 litros por 2 años. n

LOS MEJORES NARANJOS DEL AÑO

94	|	 CARA SUR� Naranjo - Paraje Hilario Torrontés 2025 | Calingasta
94	|	 ESTANCIA LAS CAÑITAS� Vórtice Naranjo de Sierras  
			   Sauvignon Blanc 2024 | Córdoba
94	|	 FINCA BETH� 2KM Naranjo Chardonnay 2024 | Altamira
93	|	 CADUS� Naranjo Viognier 2024 | Los Chacayes
93	|	 PROYECTO X WINES� Confidencial Naranjo Chardonnay,  
			   Gewürztraminer 2020 | Chacayes
93	|	 PULENTA ESTATE� Naranjo Chardonnay, Viognier, Torrontés 2025  
			   Mendoza
92	|	 DURIGUTTI FAMILY WINEMAKERS� Inframundo Natural Naranjo  
			   Semillón 2024 | Las Compuertas
92	|	 FLOR SILVESTRE� Colores Orange Torrontés 2024 | Tupungato
92	|	 KRONTIRAS� Cosmic Amber Chardonnay, Sauvignon Blanc,  
			   Torrontés 2025 | Mendoza
92	|	 SOLITO VA WINES� Naranjo Pedro Jiménez 2025 | La Consulta
	91	 |	 COLOSSO WINES� Arrogante Viognier 2025 | Chacayes
	91	 |	 ENTROMETIDO WINES� Finca Primera Torrontés, Ugni Blanc 2025  
			   Barrancas
	91	 |	 MATÍAS MORCOS� Naranjo Moscatel Rosado 2025 | Mendoza
	91	 |	 PASO A PASO WINES� Vino de Garage Orange Pedro Ximénez,  
			   Torrontés, Moscatel de Alejandría 2025 | Valle de Uco
	91	 |	 SANTA JULIA� El Zorrito Chardonnay 2025 | Mendoza
	91	 |	 TRASLAPIEDRA� Naranjo Torrontés 2025 | Valle de Uco
90	|	 FINCA FELIZ� Tesoro Pedro Giménez 2024 | Mendoza
90	|	 FUNCKENHAUSEN VINEYARDS� The Funckenhausen Co. Original  
			   Cofermented Series Orange Chardonnay, Riesling 2025 | San Rafael
90	|	 SOROL WINES� Sorolita Naranjo de Riesling Riesling 2024 | Mendoza
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MEJOR ROSADO
RICCITELLI  WINES
Old Vines from Patagonia Rosado� 2 0 2 4
P I N O T  N O I R  |  R Í O  N E G R O

UN NUEVO vino en el ya nutrido catálogo de Riccitelli, este pinot noir viene de viñedos 
viejos, de casi 60 años, plantados en la zona de Luis Beltrán, un viejo viñedo que plantó 
Chandon (la multinacional de espumantes) en Río Negro y en el comienzo de la Pata-
gonia argentina. Fue hecho con racimos despalillados y sin maceración con las pieles, 
solo un prensado suave que ha dado un color muy leve y sutil. La fermentación se llevó 
a cabo en fudres y la crianza se extendió por un año. Si bien hoy resulta irresistible 
para apagar la sed y beber por botellas en verano, atención: esas frutas frescas, rojas, 
ácidas y crocantes esconden un cuerpo generoso, de acidez intensa, con las armas 
para evolucionar en botella por años. Esta puede ser una gran sorpresa. No digan que 
no se los advertimos. n

LOS MEJORES ROSADOS DEL AÑO

94	|	 ALPAMANTA ESTATE WINES� Breva Syrah 2024 | Luján de Cuyo
94	|	 BODEGAS BIANCHI� María Carmen Rosé Pinot Noir, Cabernet Franc, Merlot, Malbec 2023 
			   San Rafael
94	|	 KARIM MUSSI WINEMAKER� Altocedro Año Cero Barrel Collection Rosé Merlot 2024 
			   La Consulta
94	|	 MENDEL WINES� Rosadía Pinot Noir, Merlot, C. Franc 2024 | Valle de Uco
94	|	 SANTA JULIA� Chimango Malbec 2025 | Maipú
94	|	 SUSANA BALBO WINES� Signature Rosé Malbec, Pinot Noir 2025  | Valle de Uco
93	|	 BODEGA NIVEN� Corazón Valiente - Clarete Criolla Grande, Cereza 2024 | Jujuy
93	|	 CANOPUS VINOS� Subversivo Pinot Noir 2024 | El Cepillo
93	|	 CARA SUR� Rosado Balsamina, Bonarda, Barbera, Raboso Veronese, Freisa, Cardin,  
			   Greco Nero 2025 | Barreal
93	|	 FINCA DECERO� Mini Ediciones Rosé 2025 C. Franc 2025 | Agrelo
93	|	 KAIKEN� Nude Garnacha, Cabernet Sauvignon 2025 | Canota
93	|	 LA FLORITA� Vito Malbec, Syrah, Pinot Noir 2025 | El Peral
92	|	 BIRA WINES� Rosa di Rosso Sangiovese, Syrah 2024 | Valle de Uco
92	|	 CATENA BODEGA Y VIÑEDOS� Rosé de La Provincia Syrah, Grenache, Malbec, Sauvignon Blanc,  
			   Chenin Blanc 2024 | Mendoza
92	|	 FINCA DECERO� Signature Rosé 2023 Malbec 2025 | Agrelo
92	|	 MANIJA BRO� +Manija Grecanico Dorato, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Malbec 2024 
			   Valle de Uco
92	|	 NOBLE DE SAN JAVIER� Malbec, Syrah 2025 | Córdoba
92	|	 PULENTA ESTATE� Rosé S'il Vous Plaît Merlot 2024 | Agrelo
92	|	 SLOW WINES� Sinapuro Isabella Natural 2024 | Córdoba
92	|	 THE WINE PLAN� La Belle Marguerite Marselán 2025 | San Martín
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‹   ganadores   ›

MEJOR ROSADO
OTRONIA
45 Rugientes Rosé� 2 0 2 4
P I N O T  N O I R  |  P A T A G O N I A  A R G E N T I N A

ESTA ES la primera aproximación a los excelentes pinot que se 
dan en Sarmiento, casi 2.000 kilómetros al sur de Mendoza, 
en el terruño extremo de la Patagonia argentina. Elaborado por 
prensado directo de los racimos, fermentado en tanques de ace-
ro y criado por unos 11 meses en toneles de roble (así de confi-
anza se tienen en este rosado), aquí la fruta del pinot brilla en su 
frescor, con frutas rojas ácidas y una textura tensa, nerviosa, de 
acidez vibrante, pequeñas garritas que se incrustan en el paladar 
pidiendo una sopa marinera. Ese color tan claro, tan “provence”, 
no dice nada de las garras que muestra este rosado serio como 
pocos en Sudamérica. n

LOS MEJORES ROSADOS DEL AÑO

94	|	 ALPAMANTA ESTATE WINES� Breva Syrah 2024 | Luján de Cuyo
94	|	 BODEGAS BIANCHI� María Carmen Rosé Pinot Noir, Cabernet Franc,  
			   Merlot, Malbec 2023 | San Rafael
94	|	 KARIM MUSSI WINEMAKER� Altocedro Año Cero Barrel Collection  
			   Rosé Merlot 2024 | La Consulta
94	|	 MENDEL WINES� Rosadía Pinot Noir, Merlot, C. Franc 2024 | Valle de Uco
94	|	 SANTA JULIA� Chimango Malbec 2025 | Maipú
94	|	 SUSANA BALBO WINES� Signature Rosé Malbec, Pinot Noir 2025  
			   Valle de Uco
93	|	 BODEGA NIVEN� Corazón Valiente - Clarete Criolla Grande,  
			   Cereza 2024 | Jujuy
93	|	 CANOPUS VINOS� Subversivo Pinot Noir 2024 | El Cepillo
93	|	 CARA SUR� Rosado Balsamina, Bonarda, Barbera, Raboso Veronese,  
			   Freisa, Cardin, Greco Nero 2025 | Barreal
93	|	 FINCA DECERO� Mini Ediciones Rosé 2025 C. Franc 2025 | Agrelo
93	|	 KAIKEN� Nude Garnacha, Cabernet Sauvignon 2025 | Canota
93	|	 LA FLORITA� Vito Malbec, Syrah, Pinot Noir 2025 | El Peral
92	|	 BIRA WINES� Rosa di Rosso Sangiovese, Syrah 2024 | Valle de Uco
92	|	 CATENA BODEGA Y VIÑEDOS� Rosé de La Provincia Syrah, Grenache,  
			   Malbec, Sauvignon Blanc, Chenin Blanc 2024 | Mendoza
92	|	 FINCA DECERO� Signature Rosé 2023 Malbec 2025 | Agrelo
92	|	 MANIJA BRO� +Manija Grecanico Dorato, Chardonnay,  
			   Sauvignon Blanc, Malbec 2024 | Valle de Uco
92	|	 NOBLE DE SAN JAVIER� Malbec, Syrah 2025 | Córdoba
92	|	 PULENTA ESTATE� Rosé S'il Vous Plaît Merlot 2024 | Agrelo
92	|	 SLOW WINES� Sinapuro Isabella Natural 2024 | Córdoba
92	|	 THE WINE PLAN� La Belle Marguerite Marselán 2025 | San Martín
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